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PRINCIPAIS GRUPOS DE AROMA E SABOR NA CERVEJA

LUPULO LEVEDURA MALTE
01 arco 02 o 03 =

- HERBAL - ALCOOLICO

- CITRICO - FRUTADO - CARAMELO

- FLORAL - CONDIMENTADO - CHOCOLATE E CAFE

- FRUTADO - DEFUMADO

- CONDIMENTADO - TORRADO




